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PROFESSIONAL

Wozki
Wézek bankietowy podgrzewany
10 GN 2/1

Nr pozyciji

Nr modelu

Nazwa

Nr SIS

AlA #

351156 (BT1021H)

Wozek bankietowy
podgrzewany 10GN 2/1

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

¢ Nastawa temperatury od +30°C do +90°C,
monitorowana za pomocq cyfrowego
wyswietlacza, pozwala na dostosowanie
temperatury do specyficzhych wymogow
gorqgcych dan.

* Wozek osigga temperature nastawy wynoszgcq
90°C w okoto 35 minut.

e Grzanie za pomocqg suchego ciepta lub
grzanie zwilzonym powietrzem, co zapobiega
wyschnieciu zywnosci.

¢ Moze pomiesci¢ pojemniki GN 2/1i GN 1/1 lub
talerze na rusztach (ruszty w zakresie).

e Ergonomiczne uchwyty dla utatwienia
przemieszczania.

* Zgodnosc¢ z podstawowymi miedzynarodowymi
jednostkami certyfikacyjnymi i z oznaczeniem
CE.

Konstrukcja

* Konstrukcja dwuscienna ze stali nierdzewnej
304 AISI z izolowanymi panelami.

¢ Grube odboje obwodowe po bokach, na
drzwiach i uchwytach dla poprawy amortyzacji.

« Dwa kota state i dwa kota samonastawne
obrotowe z hamulcami, wszystkie o $rednicy
125 mm.

* Wyposazony w spiralny kabel.

Opcjonalne akcesoria

» Para rusztéw nierdzewnych PNC 922175 O
do pieca GN 2/1, AISI 304

* Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com
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Napiecie zasilania:
Moc catkowita:
Typ wtyczki:

Kluczowe informacje:

Maks. zatadunek

Wymiary zewnetrzne,
szerokosé:

Wymiary zewnetrzne,
gtebokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
wysokos¢:

Ciezar netto:

Wozki

Wézek bankietowy podgrzewany 10

GN 2/1

230 V/IN ph/50/60 Hz
2.7 kW
CE-SCHUKO

170 kg
770 mm
885 mm

1570 mm
118 kg

Wézki

Woézek bankietowy podgrzewany 10 GN 2/1

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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